Presseerklarung 10. 9. 2009

Region Ostfriesland e.V. ladt ein ins Zelt Nr. 3
auf der Messe ab morgen in Norden: Stande 307 + 308

Urlaub auf einer ostfriesischen Insel = Meer , Himmel, Strand, beste Seeluft

— aber das Lamm zum Hauptgang kommt tief gefroren aus Neuseeland?

Immer 6fter schiitteln Gasten den Kopf. Die unverwechselbare Landschaft der
Kiiste, ihr Licht, ihren Duft, ihre Weite und ihre ganze Einmaligkeit will man doch
auch auf dem Teller! Die Nachfrage ist da.

Das hat das Regionalmanagement des ,Tourismusdreiecks" (Stand 313, wenige Meter weiter") fiir Norden, Norddeich und
die zugehdrigen Inseln langst ermittelt. Morgen um 10:00 Uhr 6ffnet die regionale Messe ,Fleisch und Knolle" auf dem
Norder Marktplatz. Mitten drin spielt Zelt 3, der ,Marktplatz Ostfriesland Norden - Nordsee” eine besondere Rolle.
Landwirte, GemisegroBhéndler, Gastronomen und Hoteliers sollen hier vor allem an den Stidnden 306, 307 und 308
Gelegenheit haben, ihre regionalen Handelsbeziehungen zu kniipfen und zu vertiefen. Dazu bietet ,Marktplatz" auf dem
Marktplatz" die geeignete Messeumgebung.

Region Ostfriesland e.V. mit seinen Partnern ONNO e.V. und Ostfriesland schmeckt nach Meer e.V., sowie Slowfood
Ostfriesland als willkommenem Gast gestaltet die groBe Stirnseite des Zelts. Mit von der Partie sind die Gastronomen -
Netzwerke Wattengenuss und ,Ostfriesland Kulinarisch” und der ,Ostfriesland-Karton". Profis und interessierte
Messegéste finden hier Produkte aus der Region: Eier, Gemiise, Fleisch, Getreide und Friichte und abwechslungsreiche
Kochshows fiir Erwachsene und Kinder. Das alles im engen Kontakt mit den Partnern an Stand 306, an dem sich Landwirte
und LebensmittelgroBhdndler aus der Region prasentieren. Mit besonderem Augenzwinkern wird der ,Ostfriesling”
angeboten werden, ein sehr guter Riesling, der zwar nicht aus Ostfriesland stammt, mit diesem Namen jedoch manchem

guten ostfriesischen Essen kiinftig seine heitere, aber kulinarisch ganz ausgezeichnete Note hinzufligen kann.

SR s itsiees Am Marktplatz dabei:

Fachhochschul .
EMDEN-LEER  die neue Fachhochschule Emden m Leer

Am Stand des Vereins selbst freut sich die Geschaftsstelle auf interessierte Partner fiir neue Projekte.

Dabei ist auch die Fachhochschule mit dem Gemeinniitzigen Verein conpronet e.V. Brigitte Nolopp, Geschéaftsfiihrerin des
Vereins: ,Die neue Fachhochschule Emden = Leer hat sich erst am 1. September neu gegriindet. Dass sie schon jetzt, so
kurze Zeit spater, mit ihrem neuen Erscheinungsbild hier bei uns mitwirkt und mitten in Norden mit ihrem Angebot fiir die
Region sichtbar wird, freut uns ungeheuer, denn in den letzten Jahren haben wir oft ganz still bereits erfolgreich
zusammengearbeitet. Projekte mit Studierenden niitzen allen Beteiligten: die jungen Leute sammeln duBerst
wertvolle Praxiserfahrung, und wenn sie Ostfriesland damit verlassen, haben wir gleich wichtige Botschafter
gewonnen, die hinter die liblichen Klischees blicken. Fiir unsere Projektpartner, gerade im Nonprofitbereich,
liefert die Kooperation mit der Hochschule hilfreiche Marktforschung, Evaluierung, unterstiitzt uns mit

Moderationen, gezielten Bildungsangeboten und Marktanalysen.
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Neuer ostfriesischer Geschaftsklima-Index
Ebenfalls zu Gast sein wird der gemeinniitzige
Verein conpronet e.V., der fiir Ostfriesland
einen eigenen Geschéaftsklima-Index aufbaut
und dafiir von unserem Stand aus neue feste
Interviewpartner gewinnen mochte. Fiir
ostfriesische Firmen, aber auch fiir
Verbraucher eine wirklich interessante Option:
was flir Deutschland bundesweit gut ist, muss
fiir unsere Region ja nicht auch zutreffen.
stimmen. Prognosen groBer
Marktfoschungsunternehmen wie IFO und GfK
beruhen in der Regel auf 2000 Fragebdgen
bundesweit. Was hier an der Kiiste wichtig ist,
muss aber auch hier abgefragt werden.
Regionale Unternehmen profitieren von diesen
Daten, aber auch kommunale Gremien,
Verbande und Parteien nutzen solche
LStimmungsbarometer”. Privatkunden und
Unternehmen kdnnen sich gleichermaBen
beteiligen. - mehr dazu ab morgen bei uns am

Messestand.

Riickfragen sind jederzeit willkommen bei

Region Ostfriesland e.V.

Brigitte Nolopp

Marktpassage 4

26603 Aurich
nolopp@ostfriesland.de

www.marke-ostfriesland.de

Telefon heute und wahrend der Messetage:
0177 - 659 46 88
Biiro: 04941 - 698 25 52

Unsere Partner
am Marktplatz Ostfriesland

Ostfriesland schmeckt

nach Meer e.V.

Der Vaorstand -Vereinsbiiro

Osterstr. 31

26603 Aurich

Fax: 04934/498533

Mobil: 0177/3447195
info@tourismusdienstleistungen.de
www.wattengenuss.de
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ONNO - das ostfriesische Netzwerk

fiir Okologie - Region - Zukunft eV.
Der VMaorstand

GroBe Stiege 34

26826 Weener | Stapelmoor
Tel.: 04951 - 4367

info @ onno-net.de
www.onno-net.de

Slow Food Ostfriesland

Gut, sauber und fair
Kontakt: Regina Fette

Im Timp 5

26624 Minkeboe

Fon: (049432) 45 61

Fax: (04942) 47 26
ostfriesland @slowfood.de
www.slowfood.defslow_food_vor_ortfostfriesland

University of Applied Sclences

Fachhochschule z!

Emden & Leer

Zum Mordkai 20

D-26725 Emden

Tel: +49 4921/ 45099 - 57

Fax: +49 4921/ 45099 - 59
anwi@wirtschaft.fho-emden.de
www.anwi-institut.de
www.conpronet.de

Fachhochschule

EMDEN-LEER

. Institut fir Angewaniite

‘M‘ Wirtschaftsforschung
und Regionalanalyse

Conprfmet



Gutes aus Ostfriesland — Kontaktadressen

Bioland-Hof

Garrelt Agena

Garrelt Agena

Hagenpolder 1

26736 Krummhorn-Schoonorth
Tel.: 04920 - 318, Fax: 1339
e-Mail: info@bioland-hof-agena.de
www.bioland-hof-agena.de

Bioland

- Bioland-Betriebsnr.: 35090
Oko-Kontrollstellen-Nr.: DE-006

Udo Asche
Kartoffel- und Gemiisehof Kdnigsweg 19
Neuwesteel 04931 - 46 03

Speisekﬂojfe!n

direkt vom Erzeugt

Kartoffelhof Peters

Speisekartoffeln direkt vom Erzeuger
Kdnigsweg 14

Neuwesteel 04931 - 54 70

Antje Dieken - Diekenshoff
D-26529 Wirdum / Ostfriesland
Tel. 04920-1280

Fax 1285

Dieken.Diekenshoff@ gmx.de

Ostfriesen Brau - Historische Landbrauerei
mit Brauhaus René Krischer

Voerstad 8

26629 GroBefehn-Bagband

Telefon: 0 49 46 - 2 03

Fax: 0 49 46 - 10 55

e-mail: post@ostfriesenbraeu.de

dee—de—Laden

Pilsum/Krummhorn

Kase-Hof-Laden

Tjlicherweg 1

26736 Pilsum / Krummhorn

Deutschland

Inhaber: Claudia Berkhout

Telefon: 04926 - 307 oder 04926 - 2325
Telefax: 04926 - 2174

Mail: berkhout-kaesehof @t-online.de
Shop:  www.kaesehofladen.de

www.wattenngenuss.de
www.onno-net.de

www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/ostfriesland



